FAUGERES

Cépages: Mourvedre (50%), Syrah (35%), Carignan (15%)
Terroir: Sélection parcellaire de schistes ardoisiers.

Vinification/Elevage: Vendanges triées et égrappées
suivies d’une longue macération de plus de vingt jours.
Fermentation traditionnelle sous contréle des températures
et pressurage pneumatique. Une partie de 'assemblage est

élevée en fits de chéne frangais pendant 12 mois.

Garde: Cette bouteille qui a bénéficié d’'un élevage dosé et
respectueux du fruit méritera un séjour en cave d’une durée

de six a huit ans.

Dégustation: Tres belle robe rouge intense, sombre. Le
nez est expressif, puissant avec des arébmes de liqueur de
cassis agrémentés de notes mentholées, poivrées et
d’épices douces — cardamome. Dans sa jeunesse, la bouche
est puissante, chaleureuse accompagnée de tanins
moelleux. Aprés un séjour en cave de quelques années, le
nez se révelera de plus en plus complexe et les arbmes
évolueront vers des notes de fruits séchés. La finesse des
tanins apportera une belle longueur toute en harmonie et
équilibre.

Accords Met-vin: Délicieux sur des viandes rouges ou
blanches (grillées ou en sauce), et également avec les
charcuteries ou les fromages de chévre demi-sec.
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